La tradition de la Maine-Anjou

Viande bovine > Créde en 2004, /' HOP Mame-4n ou garartit la gaa/:z‘e de /a viande de cet?e
race ruxte. Ke eporz‘age dans wun e/e\/age, acl éaec des Galloires, , a )ra/n. :

ntre vigne et élevage,

fes cing associés du

Gaec des Galloires de
Drain ont des journées bien
remplies. En plus des 54 ha
de vignoble regroupant une
dizaine d'appellations, [‘ex-
ploitation accueille un trou-
peau de prés de 85 vaches
allaitantes. Pour que « tout
tourne rond » " les réles sont
alors  particulierement  bien
définis. Fréres et - associés,
Christian et Gabriel Toublanc
sont en charge du troupeau
de vaches rouges des prés.
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Cela fait bientot 15 ans que le
Gaec des Galloires a décidé
d'abandonner la production
laitiere, de vendre prim’hols-
tein et charolaises et de se
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concentrer .uniquement sur
la Maine-Anjou. Créée au
XiXe siecle en croisant des
races locales avec la Durham,
importée  d’Angleterre,  la
Maine-Anjou était présente

partout dans le departement

dans les années 50 & 60.
Cette race docile avait alors
'avantage de produire ‘une
quantité importante de lait tout
en ayant une viande particu-
liere. « Aujourd’hui considé-
rée comme une race & viande,
elle est aussi un symbole de la
tradlition angevine », explique
Gabriel Toublanc. Il était a|ors
naturel pour ['éleveur de s'im-

' Gabriel Toublanc, associé au Gaec des Galloires, & Drain et Indou, 4gé de 3 ans.

pliquer dans la création et le
développement de
et d'étre « présent depuis le
début » comme il aime a dire.

Choix de la vente directe

Parmi les exigences du cahier
des charges de I'appellation,
les vaches doivent étre dgées
d'au moins 30 mois et de
moins de 10 ans pour aller &
I'abattoir, Le prix de la vente
est 0,40 euro plus cher au kilo
par rapport au conventionnel.
Mais cet écart tend 3 se res-
serrer. « C'est pour cela que
si une vache est encore bien,
et peut véler encore quel-

I'AOP-

quelois, je lui fait dépasser
les 10 ans. Je ne peux plus
la vendre a’ans TAOP mais
cel peut s ‘avérer avanlageux
pour une bonne vache. »
Pour ce qui est du reste du
troupeau de vaches allaitantes,
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ce passionné travaille avec le
Domaine des Rues et vend
la production sur son exploi-
tation. « Nous avons com-
mencé la vente au détail en
1996, c’était un choix logique,
les clients peuvent venir cher-

cher du vin et de la viande

par la méme occasion. » En
effet, quasiment 80 % de la
production viticole est ven-
due au ‘détail. Le Gaec des
Galloires s’est déja consisté
une dientele forte dans les
environs. « Aujourd’hui, nous
travaillons avec le Domaine
des Rues et c'est plus pra-
tique. Avant, il fallait attendlre
plusieurs semaines pour que
les commandes n'atteignent

l'équivalent ~ d'une  béte.
Muaintenant, on passe com-

mande au domaine et nous
sommes livrés toutes les deux -
semaines. » Les personnes de
passage peuvent quant & elles
acheter des produits transfor-
més, déja sur place, élaborés
par le Domaine des Rues.
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